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Juchowska Piwnica dziata w ramach
Projektu Wiejskiego Juchowo.

Chcgc wytwarzal sery z naszego mleka
rozpoczelidmy projekt powstania

serowarni, ktéra znajdowal sie bedzie
w zabytkowym budynku Starej Gorzelni.

Zbieramy brakujgce S$rodki na remont i
dostosowanie pomieszczef budynku oraz
zakup sprz€tu potrzebnego do
wyposaZenia serowarni.

Produkcja bedzie miata charakter
tradycyjny i ekologiczny, a surowcem
beédzie mleko krowie, sienne, w
jako$ci Demeter, z naszego
gospodarstwa.

Juchowska Piwnica spdtka non profit
ma charakter przedsiebiorstwa
spolecznego - wypracowane zyski
przeznaczane b€dg na cele
prospoteczne, poprzez m.in.:

"organizacje i dotowanie réznych form
wspierania oséb zagroZonych
wykluczeniem spotlecznym, (...), o0sbb
niepeinosprawnych, (...), wspieranie
rozwoju rolnictwa biodynamicznego i
ekologicznego (...) w celu utrzymania

Juchowska Piwnica operates as part of
the Rural Project Juchowo.

In order to produce cheese from our
milk, we started the project of
creating a cheese dairy, which will
be located in the historic building
of the 0l1ld Gorzelnia.

We collect funds for the renovation
and adaptation of the building's
premises and the purchase of
equipment needed to equip the dairy.

The production will be traditional
and ecological, and the raw material
will be cow's milk, in Demeter
quality, from our farm.

Juchowska Piwnica non-profit company
is a social enterprise - the profits
generated will be allocated to pro-
social goals, by, among others:

"organization and subsidizing various
forms of support for people
threatened with social exclusion,
(...) disabled people, (...)
supporting the development of
biodynamic and organic farming (...)
in order to maintain sustainable,




trwatych, zdrowych struktur oraz
podstaw do Zycia i odzywiania
czlowieka".

Dziatalno$¢ prospoteczna zapisana
jest w statucie spdétki Juchowska
Piwnica i jest spdéjna z celami
Fundacji im. Stanistawa Kartowskiego.

Potrzebujemy wsparcia, poniewaz
zakres i koszt remontu, w celu
przystosowania pomieszczel do
produkcji, wymusil na nas konieczno$¢
cze$Sciowej renowacji budynku.

Z gbéry Dziekujemy za okazang
Zyczliwo$¢ i wsparcie.. ;)

healthy structures and the basis for
life and human nutrition. "

Pro-social activity is included in
the Articles of Association of
Juchowska Piwnica and is consistent
with the objectives of The Stanistaw
Karlowski Foundation.

We need support because the scope and
cost of the building repair, in order
to prepare the rooms for production,
forced us to partially renovate the
building.

Thank you in advance for your
kindness and support ...;)

-"6 zrzutka.pl

Jak wesprze€...

Najtatwiej moZna dokonal tego
wplacajgc dowolng kwot€ na
organizowang przez nas zbidérke€ na
portalu zrzutka.pl - Juchowska
Piwnica.

lub...przelew tradycyjny:

Indywidualny numer konta tej zrzutki:
70 1750 1312 6881 6689 5787 3651
Odbiorca:

Zrzutka.pl sp. z o. o.

al. Karkonoska 59

53-015 Wroctaw
Tytul przelewu: dowolny

MoZesz takze zaptacil korzystajac z
SEPA (Single Euro Payments Area).
Dane do przelewu mi€dzynarodowego:
IBAN:

PL 70 1750 1312 6881 6689 5787 3651
SWIFT: RCBWPLPW
Raiffeisen Polbank,
ul. Grzybowska 78, 00-844 Warszawa
Prosimy réwniezZ o dzielenie sie z
innymi informacjg o naszym projekcie.

Dziekujemy bardzo...

How to support ...

The easiest way to do this is by
paying any amount to the collection
we organize on the "zrzutka.pl"
portal - Juchowska Piwnica.

or...traditional transfer:

The individual account number of this
collection:

70 1750 1312 6881 6689 5787 3651
Recipient:

Zrzutka.pl sp. Z o. O.
al. Karkonoska 59
53-015 Wroctaw

Title of the transfer: any
You can also pay using SEPA (Single
Euro Payments Area).

Data for international transfer:
IBAN:

PL 70 1750 1312 6881 6689 5787 3651
SWIFT: RCBWPLPW
Raiffeisen Polbank,
ul. Grzybowska 78, 00-844 Warsaw

We also ask you to share information
about our project with others.

Thank You very much...
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Witam serdecznie...

Celem "zrzutki" jest zebranie
brakujgce]j kwoty, szacunkowo
wyliczonej na 200'000 PLN, ktéra
wykorzystana b€dzie na powstanie
serowarni w naszym gospodarstwie w
Juchowie.

Pienigdze przeznaczone be€dg na drugi
etap remontu budynku Starej Gorzelni
oraz potrzebny sprzet.

Kwota, ktérg mamy nadzieje zebral,
stanowi bedzie ok. 25% catkowitej
inwestycji.

I warmly welcome...

The goal is to collect the missing
amount, estimated at 47'000 EUR,
which will used for the creation of a
cheese production dairy in Juchowo.

The money will be used for the second
stage of the 0ld Gorzelnia building
renovation and the equipment needed.

The amount that we hope to collect
will constitute approx. 25% of the
total investment.
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Projekt Wiejski...

Juchowska Piwnica jest cz€Scig
Projektu Wiejskiego Juchowo-
Kgdzelnia-Radacz.

W sktad projektu wchodzg:

#Fundacja im. Stanistawa Kariowskiego
- patron projektu...

#Spétka Rolnicza Juchowo - hodowla
kréw, kur, pszczdl, uprawa zbéz,
warzyw. . .

#Sp6tdzielnia Socjalna "Grupa
Budowlana" - prace remontowo-
budowlane, stolarskie...

#Juchowska Piwnica - rzemie$lnicza
produkcja sera...

#zZaktad AktywnoSci Zawodowej - 13czy
prace zawodowg, dzialania spoleczne i
rehabilitacyjne oséb z
niepelnosprawno$ciami w celu
przygotowania ich do Zycia w otwartym
$rodowisku...

Wlasna serowarnia jest przez
wszystkich diugo oczekiwanym
przedsieéwzi€ciem, ktdére idealnie
wpisuje si€ w naszg aktywnoS$¢
zwigzang z przetwarzaniem
ekologicznych surowcdw i produkcijg
zdrowej ZywnoS$ci.

Dziatalno$¢ ta pozwoli nam réwniez
postawil kolejny krok ku
samowystarczalno$ci pod wzgledem
finansowym catego Projektu.

Juchowo Project...

Juchowska Piwnica is part of the
Rural Project Juchowo-Kgdzelnia-
Radacz.

The members of the project are:

#The Stanistaw Kartowski Foundation -
the patron of the whole project...

# Spéitka Rolnicza Juchowo - breeding
cows, hens, bees, cultivating
cereals, vegetables

# Social Cooperative "Grupa
Budowlana" - renovation,
construction, carpentry ...

#Juchowska Cellar - artisan cheese
production...

# Zaklad AktywnoSci Zawodowej -
combines professional work, social
activities and rehabilitation of
people with disabilities in order to
prepare them for life in an open
environment ...

Our own cheese dairy is by all of us
a long-awaited venture, which
perfectly fits into the activity
associated with the processing of
organic raw materials and the
production of healthy food.

This activity will also allow us to
take another step towards self-
sufficiency in financial terms of the
entire Project.
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Ekonomia spoileczna...

Juchowska Piwnica jest sp61kg non
profit tzn. wypracowane przez nas
zyski przeznaczane bedg na dalszy
rozwdéj oraz cele prospoteczne
zapisane w statucie spdiki.

Planujemy zatrudnial osoby
niepeinosprawne oraz te, ktére z
réznych powodéw zagrozZone s3
wykluczeniem spotecznym, jak i
wspieral je poprzez inne dziatania
zewngtrzne.

Wspéipracowal bedziemy z nowo
powstatlym, w ramach naszego projektu,
zZaktadem AktywnoSci Zawodowej w
Juchowie.

Social economy...

Juchowska Piwnica is a non-profit
company, which means that our profits
will be spent on further development
and pro-social goals that are
included in the company's articles of
association.

We plan to employ people with
disabilities and those who for
various reasons are at risk of social
exclusion and support them through
other external activities.

We will cooperate with the newly
established, as part of our project,
the Vocational Activity Center in
Juchowo.

- 60CI4,

USTAINABLE
QEVELOPMENT

ECO-ECONOMY




Poczgtki...

Préby technologiczne rozpocze€ty
roku 2018, w ramach Pracowni
Terapeutycznej przy Fundacji im.
Stanistawa Karlowskiego.

sie w

zaczeli$my w piwnicach budynku Starej
Gorzelni (st3d nazwa;), ktére w
przyszto$ci bedg stuzyl za
dojrzewalnie seréw.

Poprzez adaptacje kilku pomieszczen
oraz starego kotta kuchennego na
kociotl serowarski, rozpoczeliSmy
skromng produkcje.

Na podstawie zdobytych do$wiadczef
zaplanowali$my powstanie serowarni,
ktérej dziatalno$¢ bedzie miata
charakter "marginalny, ograniczony i
lokalny".

The origins...

Technological trials began in 2018,
as part of the Therapeutic Group
activity at The Stanistaw Karlowski
Foundation.

We started in the cellars of the 01d
Gorzelnia building (hence the name;),
which in the future will serve as
cheese ripening rooms.

By adapting several rooms and an old
kitchen cooking kettle to a cheese
vat, we started a modest production.

Based on the experience we have
gained, we have planned the creation
of a cheese dairy whose operation
will be "marginal, limited and local"
- special rules for small producers.




Sery...

Wyprodukowali$my 6 rodzajéw sera:
twarég, sery pleSniowe "blue" i
"kamamber", oraz trzy rodzaje serdw
z6ttych: Serduch, Kundel, Miglanc.

Produkty przeznaczone byly na
potrzeby naszego gospodarstwa i
cieszyly si€ duZym uznaniem wSréd
pracownikéw i goSci.

Wszystkie sery powstawal bedg z
petnego mleka i w zgodzie ze
standardami dla produkcji
ekologicznej.

Cheese...

We have produced 6 types of cheese:
cottage cheese-quark, blue cheese,
soft white cheese and three types of
hard yellow cheese: Serduch, Kundel,
Miglanc.

The products were intended for the
needs of our farm and enjoyed great
recognition among employees and
guests.

All cheeses will be made of whole
milk and in accordance with the
standards for organic production.




Mamy doSwiadczenie...

Juz od 15 lat nasze gospodarstwo
oferuje produkty ekologiczne jak:
chleb, ciastka, warzywa, syropy i
soki, herbaty ziolowe, miéd, mleko,
wyroby pracowni re€kodzieita...

Mamy wlasng dystrybucj€ towardéw oraz
statych klientdw.

Nasze produktu moZna naby(
bezpoSrednio w gospodarstwie, na
okolicznych targach, sklepach ze
ekologiczng Zywno$cig.

We are not rookies...

For 15 years, our farm has been
offering organic products such as:
bread, cookies, vegetables, syrups
and juices, herbal teas, honey, milk,
handicraft workshop products ...

We have our own distribution of goods
and regular customers.

Our products can be purchased
directly at the farm, at local

markets, organic food stores.

(...but still learning)




Serowarnia...

Préby technologiczne jak i
powstawanie serowni prowadzone jest
przez serowara, Radoslawa WoZniaka,
ktéry nabyl swoje doSwiadczenia
pracujgc w mleczarniach w kraju i
zagranicg.

Sery produkowane b€dg w budynku
Starej Gorzelni, ktéry znajduje si€ w
centrum gospodarstwa.

Adaptujemy pomieszczenia uZywane w
przesztoSci do przetwérstwa
roS$linnego, ktére na pietrze budynku
stanowi bedg czes$¢ produkcyjng, a
piwnice, do czego zach€cajg
naturalnie panujgce w nich warunki,
przeksztailcone zostang na
dojrzewalnie serédw.

Przystosowanie budynku do
odpowiednich standarddéw stanowi 75%
kosztéw inwestyciji.

Cheese dairy...

Technological trials as well as the
establishment of a cheese dairy are
carried out by a cheese maker,
Radostaw WoZniak, who acquired his
experience working in dairies in
Poland and abroad.

the 01d
is located

Cheese will be produced at
Distillery building, which
in the center of the farm.

We adapt the rooms used in the past
for fruit and vegetable processing,
which will constitute a production
part on the first floor of the
building, and the cellars, which are
naturally favored by the conditions,
will be transformed into cheese
ripening rooms.

Adapting the building to appropriate
standards accounts for 75% of
investment costs.




Prace trwaja...

Etap 1 - parter - obejmuje
pomieszczenia piwnic, w ktérych beda
dojrzewaty sery, hale z cze$cig pod
gromadzenie serwatki oraz magazynem
dla produktu finalnego. Obecnie
jesteSmy bliscy zakoNlczenia prac w
tym obszarze.

Work in progress...

Stage 1 - ground floor - includes
cellars in which cheese will ripen,
halls for collecting whey and storage
for the final product. We are
currently close to completing work in
this area.

...1 kolca nie widaé

Etap 2 - pi€tro - serce zaktadu -
hala produkcyjna i pomieszczenia
pomocnicze, w ktdérych zakres prac to
m.in.: wymiana drzwi i okien,
tynkowanie Scian i uloZenie glazury,
nowa instalacja sanitarna, c.o.,
elektryczna, montaZ urzadzefl...etc.
...czeka na swojg kolej...i dodatkowe
fundusze.

...but still far to the end

Stage 2 - first floor - the heart of
the plant - production hall and
auxiliary rooms, in which the scope
of works include: replacement of
doors and windows, plastering walls
and glaze laying, new sanitary and
electrical installations, assembly of
equipment ... etc.

...is waiting for its turn...and
additional funds.




Kontakt i lokalizacija

Juchowska Piwnica Sp.
Juchowo 54 A
78-446 Silnowo

Z0O.

radoslaw.wozniak@juchowo.org

Contact & location

Juchowska Piwnica Sp.
Juchowo 54 A
78-446 Silnowo

Z0O.

radoslaw.wozniak@juchowo.org

7z wyrazami szacunku i wdzieczno$ci za wsparcie...

With expressions of

respect and gratitude for support...

Radostaw Woziniak
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